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Klap omslagets side ud for at få vist
betjenings-, styre- og visningselementerne.
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a Taste Tænd Sluk f Tasten „Automatisk tilbered-
ning“

b Tasten Hjælp g Tasten „Apparatfunktioner“
c Betjeningselement med tou-

chscreen
h Tasten Tilbage

d Tasten „Manuel tilberedning“ i Informationsliste
e Tasten Sprogudvalg Producent
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7Betjeningsvejledning

1 Indledning

1.1 Om denne vejledning
Betjeningsvejledningen er del af apparatet og indeholder
informationer:
• om sikker drift,
• om rengøring og vedligeholdelse
• om afhjælpning af forekommende fejl

Læs og overhold de følgende anvisninger:
• Læs betjeningsvejledningen helt igennem før første betjening.
• Betjeningsvejledningen skal altid være til rådighed for

betjeningspersonen på stedet, hvor apparatet anvendes.
• Tilføj de supplerende sider fra producenten.
• Opbevar betjeningsvejledningen i hele apparatets levetid.
• Giv betjeningsvejledningen videre til en eventuel efterfølgende

ejer af apparatet.

Målgruppe Målgruppen for betjeningsvejledningen er betjeningspersonen, som
har til opgave at betjene, rengøre og vedligeholde apparatet.

Billeder Alle billeder i denne vejledning er eksempler. Der kan forekomme
afvigelser i forhold til det foreliggende apparat.
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1.1.1 Symbolforklaring

FARE
Umiddelbart truende fare
Manglende overholdelse fører til døden eller til meget alvorlige
personskader.

ADVARSEL
Mulig truende fare
Manglende overholdelse kan føre til døden eller til alvorlige
personskader.

FORSIGTIG
Farlig situation
Manglende overholdelse kan føre til personskader af lettere eller
middel grad.

OBS
Materielle skader
Manglende overholdelse kan føre til materielle skader.

Anvisninger til forståelse og betjening af apparatet.

Symbol / markering Betydning

• Liste over informationer.

Handlingstrin, som skal udføres i vilkår-
lig rækkefølge.

1.
2.

Handlingstrin, som skal udføres i den
angivne rækkefølge.

Resultatet for en af de angivne hand-
linger.
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1.2 Korrekt anvendelse
Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse til
erhvervsmæssige formål, især i erhvervskøkkener.

Dette apparat må kun bruges med egnet tilbehør til tilberedning af
fødevarer.

Brug af apparatet til for eksempel følgende formål er forbudt:
• Skylning af service
• Opbevaring af forråd
• Tørring af viskestykker, papir eller service
• Opvarmning af syre, lud eller andre kemikalier
• Opvarmning af konserves
• Opvarmning af brændbare væsker
• Opvarmning af rum
• Rengøring af luftfiltre

Dette apparat er ikke beregnet til markedet i USA og Canada. Det må
ikke anvendes i disse lande.

1.3 Garanti
Garantien ophæves, og apparatets sikkerhed kan ikke garanteres
længere ved:
• Ombygninger eller tekniske ændringer på apparatet,
• Anvendelse, som ikke er i overensstemmelse med

bestemmelserne,
• Uhensigtsmæssig opstart, betjening eller vedligeholdelse af

apparatet,
• Fejl, som kan føres tilbage til manglende overholdelse af denne

vejledning.
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2 Sikkerhedsanvisninger
Betjeningspersonen skal kende og overholde forskrifterne, som
gælder i området.

Drift Følgende personkreds skal være under opsyn af en person, som er
ansvarlig for sikkerheden:
• Personer, som fysisk, sensorisk eller mentalt ikke er i stand til eller

mangler viden og erfaring til at betjene apparatet efter
bestemmelserne.

Personen, som foretager opsynet, skal kende apparatet og farerne,
som er forbundet med det.

Varme overflader Fare for forbrændinger på grund af varme overflader
• Beskyt arme og hænder med egnede beskyttelseshandsker.
• Lad overfladerne køle af før rengøring.
• Tag varmt service ud med egnede beskyttelseshandsker eller

grydelapper.
• Tag kun beholdere og bageplader ud med egnede

beskyttelseshandsker eller grydelapper.

Varme væsker Fare for skoldning på grund af varme væsker
• Beskyt arme og hænder med egnede beskyttelseshandsker.
• Beholderne skal tages forsigtigt ud og transporteres og tømmes

forsigtigt.

Ætsningsfare på grund af fordampende rengøringsmiddel
• Overhold anvisningerne fra rengøringsmiddelproducenten.
• Lad tilberedningsrummet køle ned til under 60 °C, og rengør det

derefter.

Fare for skoldning på grund af damp
• Beskyt arme og hænder med beskyttelseshandsker.
• Hold ikke hænderne foran dampkanalen.
• Åbn først tilberedningsrummets dør, så der er en lille spalte, og

dampen kan sive ud. Åbn derefter tilberedningsrummets dør helt.
• Tør apparatet fuldstændigt efter rengøring.

Defekt apparat Fare for personskader, fordi apparatet er defekt
• Afbryd det defekte apparat fra elforsyningsnettet.
• Brug ikke apparatet, hvis det er defekt.
• Lad udelukkende autoriseret specialpersonale reparere apparatet.
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Brandsikring Brandfare som følge af tilsmudsning og fedtaflejringer
• Rengør apparatet, når du er færdig med at bruge det.
• Brug ikke apparatet som friture.
• Opbevar ikke brændbare genstande eller plastbeholdere i

tilberedningsrummet.

Brandbekæmpelse
• Afbryd apparatet fra elforsyningsnettet ved brand.
• Sluk fedtbrande med en brandslukker af brandklasse F, aldrig

med vand. Sluk andre brande med for eksempel en ABC-slukker,
CO2-slukker eller et egnet slukningsmiddel, som passer til den
foreliggende brandklasse.

Apparat på hjul Fare for personskader, fordi apparatet er på hjul
• Bevæg apparatet kun i forbindelse med rengøring eller

vedligeholdelse.
• Brems hjulene under driften.
• Flyt kun apparatet, når det er tømt.

Fare på grund af elektrisk stød på strømførende dele
• Fastgør el-tilslutningsledningen med en kæde på væggen som

trækaflastning på anvendelsesstedet.

Utilstrækkelig rengøring Ætsningsfare på grund af rengøringsmidler
• Overhold anvisningerne fra rengøringsmiddelproducenten.
• Ved arbejde med ætsende rengøringsmidler skal der tages

passende forholdsregler.

Fare for at falde på glatte gulve
• Hold gulvet foran apparatet rent og tørt.

Fare for personskader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsføleren rager

ind i tilberedningsrummet.

Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør apparatet efter brug.
• Rengør ikke apparatet med højtryksrenser.
• Rengør ikke huset med meget skurende eller kemisk aggressive

rengøringsmidler.
• Rengør ikke huset med meget skurende svampe.
• Overhold anvisningerne fra rengøringsmiddelproducenten.
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• Afkøl ikke apparatet pludseligt.
• Rengør forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsføleren rager

ind i tilberedningsrummet.
• Brug ikke blegende eller klorholdige rengøringsmidler.
• Fjern ruststeder med skuremidler.
• Hold apparatet kalkfrit.

Sundhedsfare på grund af utilstrækkelig hygiejne

Sundhedsfare på grund af utilstrækkelig hygiejne
• Overhold hygiejneforskrifterne, som gælder på stedet.

Kernetemperaturmåling Fare for kvæstelse pga. overophedet kernetemperaturføler
• Varm ikke kernetemperaturføleren op over åben flamme.

Ukorrekt brug Materielle skader på grund af ukorrekt brug
• Brug kun originalt tilbehør.
• Undervis regelmæssigt betjeningspersonerne.
• Varm ikke varmeplader og konservesdåser op.
• Dæk ikke ventilationsåbningerne til.
• Brug ikke apparatet ved temperaturer under 4° C.
• Fjern kernetemperaturføleren, før den tilberedte mad tages ud.
• Sæt kernetemperaturføleren ind i holderen igen efter brug.
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3 Apparatbeskrivelse

3.1 Apparatoversigt

3.1.1 Bordapparat
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Figur: FlexiCombi med reolstels-transportvogn

a Reolstel k Unterstel (option)
b Isoleringsrude l Apparatfod
c Dørhåndtag m Betjeningselement
d Tilberedningsrummets dør n Hus
e Reolstels-transportvogn (option) o Luft-indsugningsstuds
f Dampafløbsrende, dør p Damp-udgangsstuds
g Dampafløbsrende, apparat q Kernetemperaturføler (option)
h Føringsskinne til reolstel (option) r Tilslutning (option)
i USB-tilslutning (afdækket) s Lukkekappe (option)
j Håndbruser
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3.1.2 Stående apparat

s
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Figur: FlexiCombi med reolvogn

a Reolstel k Ben
b Isoleringsskive l Fod
c Dørhåndtag m Betjeningselement
d Tilberedningsrummets dør n Hus
e Føringsskinne til højre o Luft-indsugningsstuds
f Reolvogn p Damp-udgangsstuds
g Skubbebøjle q Kernetemperaturføler (ekstraud-

styr)
h Føringsskinne til venstre r Tilslutning (ekstraudstyr)
i USB-tilslutning (tildækket) s Låsekappe (ekstraudstyr)
j Håndbruser

3.2 Udstyr

3.2.1 Udstyrskendetegn
• 4-punkts-kernetemperaturføler
• Sous-Vide-kernetemperaturføler eller en anden 4-punkts-

kernetemperaturføler (option)
• Håndbruser
• Tilberedningsrummets dør med hygiejneglaslag
• Ettrins dørlukning
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• Totrins dørlukning (option), ved apparater i størrelse 20 er dette
udstyr standard

• Ydelsesoptimeringsanlæg (option)
• Ethernet-tilslutning (option)
• Tilberedningsrummets dør hængslet i højre side
• Tilberedningsrummets dør hængslet i venstre side (option), ikke

ved stående apparater i størrelse 20
• WaveClean
• Barcode Scanner (option)
• Steam Exhaust System (SES)

3.2.2 Driftsarter

Manuel tilberedning

I driftsarten Manuel tilberedning kan man hente enkelte
tilberedningsprogrammer og apparatfunktioner frem direkte. De
forskellige tilberedningstyper og apparatfunktioner kan tilpasses
individuelt.

Automatisk tilberedning (autoChef)

I driftsarten Automatisk tilberedning kan man udføre gemte
tilberedningsprogrammer og tilpasse dem ved behov.

3.2.3 Tilberedningstyper

Dampning

Dampning er en tilberedningstype, hvor tilberedningsmaterialet
tilberedes skånende med vanddamp i temperaturområdet fra 30 °C til
130 °C.

Combidampning

Combidampning er en tilberedningstype, hvor store stegeemner,
gratiner og bagværk kan tilberedes i temperaturområdet fra 30 °C til
250 °C.

Varmluft

Varmluft er en tilberedningstype, hvor tilberedningsmaterialet
tilberedes i temperaturområdet 30 °C til 300 °C uden ekstra
fugtighed.

Perfection (regenerering)

Perfection er en tilberedningstype, hvor det kølede
tilberedningsmateriale kortvarigt opvarmes og holdes varmt i et
temperaturområde fra 30 °C til 150 °C.
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Delta T-tilberedning

Delta T-tilberedning er en tilberedningstype, hvor
tilberedningstemperaturen afhænger af tilberedningsmaterialets
kernetemperatur.

Tilberedningstemperaturen er altid højere med den indstillede værdi
(Delta-T-værdi, difference tilberedningstemperatur) end den aktuelle
kernetemperatur. Den deraf følgende tilberedningstid er længere end
ved andre tilberedningstyper.

Delta T-tilberedning er især egnet til skånende tilberedning.
Tilberedningsmaterialet bliver blødt og saftigt med lavt væsketab.

Lavtemperatur-tilberedning

Lavtemperatur-tilberedning er en tilberedningstype, hvor
tilberedningsmaterialet tilberedes særligt skånende i
temperaturområdet fra 30 °C til 100 °C.

Tilberedningstiden er væsentligt længere end ved højere
temperaturer, der er dog ikke behov for overvågning, og den kan
forlænges betydeligt uden kvalitative forringelser.

Tilberedningsmaterialet bliver blødt og saftigt med lavt væsketab.

Bagning

Bagning er en tilberedningstype, hvor tilberedningsmaterialet løsnes,
tilberedes og brunes med varmluft i et temperaturområde på 30 °C til
220 °C. Inden bagningen kan der udføres en dampinjektion og en
deraf afhængig hviletid.

3.2.4 Udvidede tilberedningsfunktioner
Med de udvidede tilberedningsfunktionen kan man tilpasse enkelte
tilberedningstrin til det pågældende tilberedningsmateriale.

Følgende udvidede tilberedningsfunktioner findes:

PerfectHold

PerfectHold er et tilberedningsfunktion, hvor tilberedningsmaterialet,
holdes varmt indtil servering efter den egentligt tilberedningsproces i
et temperaturområde på 50 °C til 100 °C i apparatet.

Ready2Cook (forvarmning)

Til mange tilberedningsprogrammer, f.eks. bagning, er det vigtigt med
den rigtige starttemperatur.

Med Ready2Cook kan tilberedningsrummet opvarmes eller afkøles til
den rigtige starttemperatur.
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Forvalg af starttid

Ved anvendelse af forvalg af starttid kan temperaturen i
tilberedningsrummet fremme væksten af skadelige bakterier på
maden, der skal tilberedes. Overhold bestemmelserne for
fødevarer.

Med forvalg af starttid kan der indstilles en ventetid indtil start af
programmet.

På den måde kan man undgå flaskehalse i produktionen og
forberedelsen.

Apparatet kan forsynes med det forberedte tilberedningsmateriale, og
det ønskede tilberedningsprogram vælges.

Steam Exhaust System (SES)

Ved alle tilberedningsprogrammer med en tilberedningstid på over 6
minutter er funktionen aktiveret som standard.

Steam Exhaust System (SES) aktiveres kortvarigt før afslutnignen af
tilberedningen.

Efter afslutning af tilberedningstiden suger Steam Exhaust System
(SES) dampen ud af tilberedningsrummet. Derefter kan man uden
farer åbne tilberedningsrummets dør.

RackControl

Med den udvidede tilberedningsfunktion RackControl kan der
tilberedes forskellige fødevarer, f.eks. kartofler, blomkål, ærter,
gulerødder og kød på forskellige tidspunkter.

RackControl overvåger arbejdsforløbet for de forskellige
tilberedningstider. Når tilberedningstiden er nået, lyder der et signal,
og tilberedningsmaterialet kan tages ud. RackControl er perfekt til
roterende tilberedning.

FamilyMix

Med den udvidede tilberedningsfunktion FamilyMix vises de
passende tilberedningsprogrammer til alle indstillede
tilberedningstyper i menuenAutomatisk tilberedning (autoChef). De
viste tilberedningsprogrammer har det samme tilberedningsklima og
er identiske eller kortere tilberedningstid. Ved at trykke på et af
forslagene overtages tilberedningstiderne for de pågældende produkt
i RackControl-funktionen og kan startes efter ønske under
tilberedningen.

Manuel dampning

Med den udvidede tilberedningsfunktion Manuel dampinjektion kan
man forøges fugtigheden i tilberedningsrummet under driften.
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Manuel dampinjektion kan kun anvendes i tilberedningstyperne
Varmluft og Delta T-varmluft.

Hviletid

Med den udvidede tilberedningsfunktion Hviletid kan der indføjes til
tilberedningstrin, hvor varmen og ventilatoren frakobles programstyret
i en bestemt tid.

3.2.5 Kernetemperaturmåling
Under kernetemperaturmålingen måles tilberedningsmaterialets
indvendige temperatur med en måleføler.

Kernetemperaturføleren måler kernetemperaturen på et eller flere
punkter, afhængigt af udførelsen. Det koldeste målested anvendes til
styring af tilberedningsprocessen.

Så snart mål-kernetemperaturen er blevet nået, afsluttes
tilberedningsprocessen automatisk, eller der skiftes videre til næste
tilberedningstrin ved et tilberedningsprogram med flere trin.

Anvendelsen af kernetemperaturmålingen har følgende fordele:
• Lavere energi- og vandforbrug
• Ingen for lang tilberedningstid
• Lavt vægttab for tilberedningsmaterialet

Der findes følgende kernetemperaturfølere:
• 4-punkts-kernetemperaturføler

eller
• En ekstra 4-punkts-kernetemperaturføler (option)

60 °C
40 °C

120 °C

60 °C

Figur: Kernetemperaturmåling med 4-punkts-kernetemperaturføler

eller
• Sous-Vide-kernetemperaturføler (option)
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a

b

Figur: Kernetemperaturmåling med Sous-Vide-kernetemperaturføler

a Sous-Vide-kernetemperaturføler b Gummisvamp

3.2.6 Barcode Scanner
Med Barcode Scanner'en scannes stregkoden på
tilberedningsmaterialets emballage, som så sendes til apparatet. I
apparatet søges der efter det passende tilberedningsprogram til
tilberedningsmaterialet. Hvis der findes flere passende
tilberedningsprogrammer, vises de i en liste.

Forudsætningen er, at tilberedningsprogrammerne har en passende
identifikation under lagringen.

3.2.7 USB-tilslutning
Apparatet har en USB-tilslutning (USB 2.0).

HACCP-protokoller kan eksporteres via USB-tilslutningen.

En trådløs eller kabelbundet Barcode Scaner (option) kan tilsluttes via
USB-tilslutningen.

3.2.8 HACCP-protokollering
Alle tilberedningstrin registreres med et protokolnummer i HACCP-
protokollen.

Dataene eksporteres via USB-tilslutningen.

3.2.9 VideoAssist
Med VideoAssist kan man hente videoer, som forklarer betjeningen
mere detaljeret.

3.2.10 Automatisk rengøring WaveClean
Med den automatiske rengøring WaveClean rengøres og skylles
tilberedningsrummet med en rengøringspatron, der er afstemt
specielt efter programmet.

3.2.11 CombiDoctor (selvdiagnoseprogram)
CombiDoctor kontrollerer komponenterne for klimastyring og
rengøring vha. et valgbart selvdiagnoseprogram.
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3.3 Funktion for betjenings-, styre- og visningselementer

Klap omslagets side ud for at få vist betjenings- og
visningselementerne.

Symbol Betjenings- og visningselement Funktion

Taste Tænd Sluk • Tænd for apparatet „I“
• Sluk for apparatet „O“

Tasten „Automatisk tilberedning“ • åbner menuen Automatisk
tilberedning til valg af
programmer

Tasten „Manuel tilberedning“ • åbner menuen Manuel
tilberedning for at vælge
tilberedningstyperne

Tasten „Apparatfunktioner“ • åbner menuen Apparatfunktion
for at vælge rengøring og
indstillinger

Tasten Sprogudvalg • viser, at apparatets
betjeningssprog kan vælges ved
at klikke på nationalflaget 

Valget og antallet af de valgbare
sprog kan bestemmes i menuen
Apparatfunktioner i indstillingsfeltet
„Sprog“.

Tasten Tilbage • skifter tilbage til den forrige
menu ved ét tryk

• skifter direkte til hovedmenuen
ved to tryk

Tasten Hjælp • viser hjælpetekster til den aktive
menu eller det aktive vindue.

3.4 Anvendelse

3.4.1 Tallerkenkapacitet ved regenerering
Tilberedningstiden og tilberedningstemperaturen er afhængig af
tallerknernes antal.

Udførelse Tallerkendiameter

26 cm 28 cm 32 cm

6.15 30 24 22

6.21 30 24 22

10.15 50 40 40

10.21 50 40 40

20.15 100 80 80

20.21 120 120 80
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Udførelse Tallerkendiameter

26 cm 28 cm 32 cm

på 1/1 GN-rist Reolstel eller reolvogn

3.4.2 Isætningsmængde
Reolstels-transportvogn og reolvogn

Udførelse pr. tilførsel maksimalt (kg) pr. apparat maksimalt (kg)

6.15 15 50

6.21 15 50

10.15 15 80

10.21 15 80

20.15 15 150

20.21 15 150

3.4.3 Standardindstillingsværdi temperatur
Indstillingsområdet for tilberedningsrummets temperatur er afhængigt
af tilberedningstypen.

Tilberedningstype Standardværdi
(°C)

Indstillingsområ-
de (°C)

Ændringstrin (°C)

Dampning 100 30 - 130 1 -trin

Kombidampning 150 30 - 250 1 -trin

Varmluft 180 30 - 300 1 -trin

Regenerering 50 30 - 150 1 -trin

3.4.4 Standardindstillingsværdi kernetemperatur
Indstillingsområdet for kernetemperaturen er afhængigt af
tilberedningstypen.

Tilberedningsty-
pe

Standardværdi
(°C)

Indstillingsområde
(°C)

Ændringstrin (°C)

Dampning 70 0 - 99 1 -trin

Kombidampning 70 0 - 99 1 -trin

Varmluft 70 0 - 99 1 -trin

Regenerering 50 20 - 99 1 -trin
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3.5 Apparatstyring MagicPilot

a b c

defg

Figur: Hovedmenu

a Tasten Tilbage e Tasten „Manuel tilberedning“
b Informationsliste f Tasten „Apparatfunktioner“
c Tasten Hjælp g Tasten „Automatisk tilberedning“
d Tasten Sprogudvalg

a b c

def

Figur: Menuen Apparatfunktioner

a Tasten Tilbage d Vindue
b Informationsliste e Feltet Rengør touchscreen
c Tasten Hjælp f Pile-symbol Næste side

10
01

38
65

-0
AB

D
K-

-



Apparatbeskrivelse

23Betjeningsvejledning

a b c d e

fgh

Figur: Menuen Automatisk tilberedning, AutoChef

a Tasten Tilbage e Tasten Hjælp
b Tasten „autoChef“ f Feltet „Perfection“
c Tasten Barcode Scanner g Pile-symbol Næste side
d Informationsliste h Skillebjælke

a b c

def

Figur: Menuen Manuel tilberedning

a Tasten Tilbage d Feltet „Varmluft“
b Informationsliste e Pile-symbol Næste side
c Tasten Hjælp f Skillebjælke
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3.5.1 Touchscreen-betjening

Touchscreenen kan betjenes med latexhandsker.

Ved at trykke på touchscreenen kan man udføre kommandoer, som
betjener apparatet.

Handling Funktion

Tryk Vælg eller aktivér visningselementer som f.eks.
taster, felter og faner.

To tryk Udfør specielle funktioner ved at trykke hurtigt to
gang på en tast.

Viskebevægelse Berør og hold fingerspidsen på det felt, der skal
ændres, og udfør en bevægelse op, ned, mod
venstre eller mod højre og at bladre eller indstille
værdien (swipe).

3.5.2 Visningselementer
Følgende tabel viser de grundlæggende visningselementer i
apparatstyringen med eksempler.

Visningselement Funktion

Informationsliste Informationslisten er den øverste liste på tou-
chscreenen og kan ses hele tiden.
Informationslisten er beregnet til visning af aktu-
elle informationer. f.eks. kategorier eller tilbered-
ningsprogrammer.

Menu Menuer har farvede rammer efter en tematisk til-
ordning.
• Blå for apparatfunktioner
og
• lilla for tilberedningsfunktioner.
Menuer har ofte vertikale skillebjælker, så det er
lettere at udføre viskebevægelser.
Menuer er centrale startpunkter og giver en
oversigt over de funktioner og undermenuer, der
kan vælges.

Vindue Vinduer har farvede rammer og kaldes frem fra
menuerne eller fra overordnede vinduer.
I vinduerne bekræftes de funktioner og indstil-
linger, som vises.
Afhængigt af funktionen findes der mange for-
skellige vinduestyper, f.eks. Søg.

Felt Felter er områder i vinduer eller menuer, som af-
grænses med skillebjælker.
Åbn felter ved at klikke på funktioner og indstil-
linger.
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Visningselement Funktion

Tast Taster er indrammede flader, som findes i vindu-
er eller menuer.
Ved at klikke på tasterne bekræftes indstillinger-
ne. Tasterne styrer funktioner og er beregnet til
navigation i menuer og vinduer.

Side Sider er vinduernes og menuernes indholdsom-
råde. Flere sider kan følge efter hinanden.
Et pile-symbol henviser til flere sider. Skift til næ-
ste eller forrige side er mulige med en viskebe-
vægelse (swipe) op eller ned.

Fane Fanen Blå og fanen Grøn befinder sig på venstre
side af touchscreenen. Fanerne findes kun til
visningen af tilberedningstrin.
Fanerne giver mulighed for hurtig adgang til ap-
paratfunktioner og funktioner i tilberednings-
programmet.

Visning Visninger er informationsområder i vinduer.
Visninger viser indtastninger og aktuelle informa-
tioner, der delvist kan betjenes ved at trykke på
dem.

Symbol Symboler er grafiske elemter i vinduer og i sym-
bollisten.
Symboler viser aktuelle tilstande og muligt funk-
tioner, der delvist kan betjenes ved at trykke på
dem.

Valse Valser er områder, hvor der kan foretages
indstillinger med viskebevægelser (swipe).
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4 Idrifttagning af apparatet
Forudsætning Emballagerester i tilberedningsrummet er fjernet

Beskyttelsesfolien er trukket af huset

1. Rengør apparatet.
2. Notér angivelserne på typeskiltet (se „7.2 Typeskilt‟, Side 68).
3. Tænd for apparatet, og vælg i menuen „Manuel tilberedning“

tilberedningsprogrammet Combidampning.
4. Indstil temperaturen på 200 °C (se „5.6.1 Indstilling af

tilberedningstemperaturen‟, Side 38).
Lad apparatet køre i 20 minutter.
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5 Betjening af apparatet
Ved hjælp af tasten Hjælp kan man vælge forklarende videoklip
under VideoAssist.

5.1 Tænd og sluk af apparatet

5.1.1 Tænd
Tryk på tasten Tænd Sluk, så den står på "I".

Apparatet er tændt
Styringen begynder opstarten automatisk. Fremskridtsbjælken
i nederste i touchscreenen viser processen.

Hovedmenuen vises efter 1 minut, og apparatet er driftsklart.

5.1.2 Sluk

Ventilatoren kan have efterløb for køling, apparatstyringen er
strømløs.

Tryk på tasten Tænd Sluk, så den står på "O".
Apparatet er slukket.

5.2 Åbning og lukning af tilberedningsrummets dør

En-trins-dørlukningen er standard ved størrelse 6 og 10.

To-trins-dørlukningen er standard ved størrelse 20 og som
ekstraudstyr ved størrelse 6 og størrelse 10.

5.2.1 Åbning af ettrins dørlukning

BA

Figur: Åbning af en-trins-dørlukning

1. Drej dørhåndtaget til venstre eller højre.
Tilberedningsrummets dør åbner sig.
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Hvis dørhåndtaget slippes, vender den automatisk tilbage til
udgangsstillingen.

2. Åbn tilberedningsrummets dør helt.

5.2.2 Lukning af ettrins dørlukning

A B

Figur: Lukning for en-trins-dørlukning

Forudsætning Dørhåndtaget er i udgangsstillingen

Luk tilberedningsrummets dør med tryk.
Tilberedningsrummets dør er lukket.

5.2.3 Åbning af totrins dørlukning

A B

Figur: Åbning af to-trins-dørlukning

Drej først dørhåndtaget til venstre ved størrelse 6 og størrelse
10.

1. Stil dørhåndtaget vandret.
Tilberedningsrummets dør åbner sig, men er stadig i indgreb.

2. Drej dørhåndtaget længere op.
Tilberedningsrummets dør går ud af indgreb.

Hvis dørhåndtaget slippes, vender den automatisk tilbage til
udgangsstillingen.

3. Åbn tilberedningsrummets dør helt.
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5.2.4 Lukning af totrins dørlukning

A B

Figur: Lukning af to-trins-dørlukning

Forudsætning Dørhåndtaget er i vandret stilling

1. Luk tilberedningsrummets dør med tryk.
Tilberedningsrummets dør går i indgreb.

2. Drej dørhåndtaget ned.
Tilberedningsrummets dør er lukket.

5.3 Isætning og tømning af apparat
FORSIGTIG
Fare for skoldning på grund af varm væske
• Sæt ikke holderen til fødevarer ind over øjenhøjde, hvis den

indeholder flydende fødevarer.
• Brug altid en holder, der passer til fødevarerne. Holderne til

fødevarer skal stå sikkert på underlagsvinklerne.
• Skub altid holderen til fødevarer ind i U-skinnen.

FORSIGTIG
Materielle skader og personskader ved overskridelse af
påfyldningsmængden
• Overskrid ikke den maksimale påfyldningsmængde.

Det må ikke anvendes bøjede eller beskadigede
indsætningsstativer.

5.3.1 Isætning og tømning

Påfyldning
1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Sæt holderen til fødevarerne ind i ophængningsstellet.
3. Luk tilberedningsrummets dør.
4. Start tilberedningsprocessen.

Tømning
1. Åbn tilberedningsrummets dør.
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2. Tag holderen til fødevarerne ud.
3. Fjern alle madrester fra afløbssien.
4. Lad tilberedningsdøren stå på klem med en stor åbning.

Dørpakningens levetid forlænges.
Der samler sig ikke fugt og væde i tilberedningsrummet.

5.3.2 Isætning og tømning med reolstels-transportvogn

a

b

c

de

f

g

Figur: Isætning og tømning med reolstels-transportvogn

a Reolstel e Reolstels-transportvogn
b Skubbebøjle f Reolstels-holdeplade
c Arm g Føringsskinne
d Låsbare hjul

Isætning med reolstels-transportvogn

Forudsætning Indsætningsstativet er taget ud, og føringsskinnen er anbragt på bolte
Det er kontrolleret, at holderen til fødevarer sidder korrekt på
reolstellet

1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Drej armen på reolstels-transportvognen.

Reolstellet er låst.
Kontrollér låsningen af reolstellet ved at trække let.

3. Fyld reolstellet.
4. Kør reolstels-transportvognen hen til apparatet.

Lås hjulene på vognen.
5. Drej armen.

Låsningen af reolstellet er låst op.
6. Kør reolstellet helt ind, indtil hjulene går i hak i føringsskinnen

åbninger.
7. Skub holdepladen til reolstellet tilbage, og lås med armen.
8. Kør reolstels-transportvognen væk.
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9. Luk tilberedningsrummets dør.
10.Start tilberedningsprocessen.

Tømning af reolstels-transportvogn
1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Kør reolstels-transportvognen hen til apparatet.

Lås hjulene på vognen.
3. Skub holdepladen til reolstellet i, og lås reolstellet på pladen.
4. Kør reolstellet på reolstels-transportvognen ud, og lås det.
5. Lås hjulene op, og kør reolstels-transportvognen væk fra

apparatet.
6. Fjern alle madrester fra eller i afløbssien.
7. Åbn tilberedningsrummets dør, så der er en spalte.

Dermed forlænges dørpakningens levetid.
Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

5.3.3 Isætning og tømning med reolvogn

a

b

c

d
e

f

g

Figur: Isætning og tømning med reolvogn

a Reolstel e Holder til rengøringspatroner
b Skubbebøjle f Venstre føringsskinne
c Reolvogn g Højre føringsskinne
d Låsbare hjul

Isætning med reolvogn

Forudsætning Det er kontrolleret, at holderen til fødevarer sidder korrekt på
reolvognen

1. Fyld reolvognen.
2. Kør reolvognnen helt i.
3. Træk skubbebøjlen helt ud af reolvognen.
4. Luk tilberedningsrummets dør.
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5. Start tilberedningsprocessen.

Tømning med reolvogn
1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Sæt subbebøjlen i reolvognen.
3. Kør reolvognen ud.
4. Fjern alle madrester fra afløbssien.
5. Åbn tilberedningsrummets dør, så der er en spalte.

Dermed forlænges dørpakningens levetid.
Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

5.4 Brug af kernetemperaturføler
ADVARSEL
Fare for personskader, fordi kernetemperaturføleren kan
eksplodere
• Ved overophedning af målespidsen kan

kernetemperaturføleren eksplodere.
• Varm aldrig kernetemperaturføleren op med en lighter eller

andre varmekilder.

Kernetemperaturmåling anbefales ved alle tilberedningstyper for
at opnå et optimalt resultat.
Apparatet har en kernetemperaturføler i tilberedningsrummet og
kan som ekstraudstyr have en ekstern tilslutning til en
kernetemperaturføler.

5.4.1 Måling med 4-punkts-kernetemperaturføler

60 °C
40 °C

120 °C

60 °C

Figur: Kernetemperaturmåleføler med fire målepunkter

Stik kernetemperaturføleren helt ind i tilberedningsmaterialet.
Stik kernetemperaturføleren ind, hvor tilberedningsmaterialet er
tykkest.
Stik kernetemperaturføleren tæt ved benet ved
tilberedningsmateriale, der har ben.
Stik kernetemperaturføleren på tværs ind i langt
tilberedningsmateriale, på den måde undgås et hul i midten at
tilberedningsmaterialet.
Stik kernetemperaturføleren ind i indersiden af køllen ved fjerkræ.
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5.4.2 Måling med Sous-Vide-kernetemperaturføler

a

b

Figur: Sous-Vide-kernetemperaturføler med Sous-Vide-pads

Klæb Sous-Vide-pads af gummi eller cellekautsjuk på de
vakuumpakkede fødevarer.
Stik altid Sous-Vide-temperaturføleren gennem Sous-Vide-
padsene og helt ind i fødevarerne.
Sæt Sous-Vide-kernetemperaturføleren ind i det tykkeste sted på
maden.
Sæt Sous-Vide-kernetemperaturføler lige ved siden af benet, hvis
maden, der skal tilberedes, indeholder ben.
Sæt Sous-Vide-kernetemperaturføleren ind på tværs, hvis maden
har en aflang form, så det undgås at lave et hul i midten.
Sæt Sous-Vide-kernetemperaturføleren ind i siden af køllen ved
fjerkræ.

5.4.3 Kernetemperaturmåling ved frosset tilberedningsmateriale

Ved frosne fødevarer er måling med Sous-Vide-
kernetemperaturføleren ikke mulig.

Figur: Boring af indstikskanal med håndbor

1. Bor en indstikskanal med håndboret.
2. Læg fødevarerne på bagepladen eller i en beholder.
3. Skub bagepladen eller beholderen ind i apparatet.
4. Sæt kernetemperaturføleren ind i maden, der skal tilberedes.

5.5 Udførelse af grundindstillinger
Ved indtastning af passwordet "111" kan grundindstillingerne for
betjeningen vises og ændres.
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5.5.1 Kald af indstillingsmenu
Forudsætning Apparatet er tændt

Hovedmenuen vises

1. Tryk på tasten „Apparatfunktioner“.
Menuen Apparatfunktioner vises.

2. Tryk på feltet „Indstillinger“.
Vinduet PIN åbnes.

3. Indtast passwordet.
4. Tryk på tasten Bekræft.

Menuen Apparatindstillinger vises.
Grundindstillingerne kan ændres.

Apparatet er allerede forindstillet, når det leveres.

Disse felter kan ændres i vinduet „Indstilling“:
• Apparatinformationer
• Eksportér HACCP
• Indstillinger for favoritter
• CombiDoctor
• Vælg sprog
• Opstillingshøjde
• Audioindstillinger
• Vælg signallyde
• Dato og klokkeslæt
• Vælg kogebog
• Importér producentens kogebog
• Kogebogsspærre
• Importér HansDampf-programmer
• Software-opdatering
• Importér ekstra indhold
• Eksportér logdata
• Indstil enheder

Disse felter kan tændes eller slukkes i vinduet „Indstilling“:
• Tænd eller sluk QualityControl
• Tænd eller sluk Økovisning
• Tænd eller sluk betjeningsspærre
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5.5.2 Kald af apparatinformationer

I apparatinformationerne findes angivelser angående software-
og hardwareversionen, apparatets serienummer samt
kontaktdata.

Forudsætning Menuen Indstilling vises

Tryk på feltet „Apparatinformationer“.
Vinduet Apparatinformationer vises.

Apparatinformationerne kan aflæses.

5.5.3 Indstilling af dato og klokkeslæt

Vær meget opmærksom på det viste dato- og
klokkeslætsformat. Indtastningen overtages ikke ved ugyldige
værdier.

Figur: Vindue til indstilling af dato og klokkeslæt

Forudsætning Menuen Indstillinger vises

1. Tryk på feltet „Indstil dato og klokkeslæt“.
Vinduet Indstilling åbnes.
Tastaturet åbnes.

2. Indtast dato og klokkeslæt.
3. Tryk på tasten Bekræft.

Tastaturet lukkes.
Dato og klokkeslæt er indstillet.
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5.5.4 Forindstilling af sprogudvalg

For sprogudvalget i hovedmenuen kan der maks. vælges 5
sprog.

De fremhævede felter er valgte sprog.
Ikke-fremhævede felter er ikke-valgte sprog.

Det aktuelt indstillede sprog kan ikke fravælges.

Figur: Vinduet til indstilling af sprog

Forudsætning Menuen Indstilling vises

1. Tryk på feltet „Vælg sprog“.
Menuen Sprog vises.

2. Vælg eller fravælg sproget ved at klikke på nationalflagene.
De valgte sprog vises.

3. Tryk på „OK“.
Sprogene for sprogudvalg er forindstillet og findes i
hovedmenuen.

5.5.5 Aktivering og ophævelse af betjeningsspærre

Aktivering af betjeningsspærre

Forudsætning I menuen Indstilling er funktionen „Betjeningsspærre TIL“

Klik på midten i informationslisten, og hold den trykket nede i 3
sekunder.
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Tasten Hjælp forsvinder, og symbolet Lås vises i
informationslisten.

Touchscreenen er spærret.

Ophævelse af betjeningsspærre

Figur: Oplåsning af hovedmenu med PIN-indtastning

Forudsætning Touchscreenen er spærret

1. Tryk på symbolet Lås.
Tastaturet åbnes.

2. Indtast passwordet.
Ved at indtaste passwordet „369“ låses betjeningsspærren op.

Symbolet Lås og tastaturet forsvinder. Tasten Hjælp kan ses i
informationslisten, og touchscreenen er låst op.
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5.6 Grundlæggende funktioner

5.6.1 Indstilling af tilberedningstemperaturen

Temperaturområdet afhænger af tilberedningstypen. Ved en
tilberedningstemperatur uden for det tilladte temperatur bliver
visningen rød.

dcba

Figur: Vinduet til indstilling af tilberedningstemperaturen

a Feltet Temperatur c Valser
b Vinduet Indstilling d Tasten Beskræft

Forudsætning Der er valgt et tilberedningsprogram

Tryk på feltet Tilberedningstemperatur.
Vinduet Indstilling vises.

Tryk på feltet Temperatur.
Indstil valserne på den ønskede værdi med viskebevægelser.

Swipe op eller ned, tilberedningstemperaturen forøges eller
reduceres.

Tryk på tasten Bekræft.
Vinduet Indstilling lukkes.
Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede
tilberedningstemperatur.

Tilberedningstemperaturen er indstillet.
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5.6.2 Indstilling af tilberedningstid og vedvarende drift

dcba

Figur: Indstilling af tilberedningstiden på vedvarende drift

a Feltet Tilberedningstid c Tasten Vedvarende drift
b Vinduet Indstilling d Tasten Bekræft

Forudsætning Der er valgt et tilberedningsprogram

1. Tryk på feltet Tilberedningstid.
Vinduet Indstilling vises.

2. Tryk på tasten Vedvarende drift.
3. Tryk på tasten Bekræft.

Vinduet Indstilling lukkes.
Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede tilberedningstid.

Tilberedningstiden er indstillet på vedvarende drift og slutter efter
24 timer.
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Indstilling af tilberedningstid

edcba

Figur: Indstilling af tilberedningstid

a Feltet Tilberedningstid d Tasten Tilberedningstid
b Vinduet Indstilling e Tasten Bekræft
c Valser

Forudsætning Der er valgt et tilberedningsprogram

1. Tryk på feltet Tilberedningstid.
Vinduet Indstilling vises.

2. Tryk på tasten Tilberedningstid.
3. Indstil valserne på den ønskede værdi med viskebevægelser.

Swipe op eller ned, tilberedningstiden forøges eller reduceres.
4. Tryk på tasten Bekræft.

Vinduet Indstilling lukkes.
Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede tilberedningstid.

Tilberedningstiden er indstillet.
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5.6.3 Indstilling af kernetemperaturen

edcba

Figur: Vinduet til indstilling af kernetemperaturen for intern og ekstern visning

a Feltet Kernetemperatur d Valse Temperatur
b Vinduet Indstilling e Tasten Bekræft
c Valse Kernetemperaturfølertype

Forudsætning Der er valgt et tilberedningsprogram
Tilberedningstiden er indstillet

1. Tryk på feltet Tilberedningstid.
Vinduet til indstilling af Tilberedningstid vises.

2. Tryk på tasten Kernetemperatur.
Vinduet til indstilling af Kernetemperatur vises.

3. Indstil valserne på den ønskede værdi med viskebevægelser.
Swipe op eller ned, kernetemperaturen forøges eller
reduceres.

4. Tryk på tasten Bekræft.
Vinduet Indstilling lukkes.
Feltet Tilberedningstid skifter til feltet Kernetemperatur.
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5.6.4 Indstilling af ventilatorhastighed og ventilatorens omdrejningsretning

edcba

Figur: Indstilling af ventilatorhastighed og ventilatorens omdrejningsretning

a Feltet Ventilatorindstilling d Valsen Ventilatoromdrejningsret-
ning

b Vinduet Indstilling e Tasten Bekræft
c Valsen ventilatorhastighed

Forudsætning Der er valgt et tilberedningsprogram

1. Tryk på feltet Ventilatorindstilling.
Vinduet Indstilling åbnes.

2. Indstil valsen Ventilatorhastighed på den ønskede værdi med en
viskebevægelse (swipe).

3. Indstil valsen Ventilatoromdrejningsretning på den ønskede værdi
med viskebevægelser.

4. Tryk på tasten Bekræft.
Ventilatorhastighed og ventilatorens omdrejningsretning er
indstillet.

5.6.5 Isætning og udtagning af USB-stick

Isætning af USB-stick

Forudsætning USB-stick med mindst 2 GB og maks. 32 GB ledig hukommelse (ikke
inkluderet i leveringsomfanget)
USB-stick ikke skrivebeskyttet

Sæt USB-sticken i.
USB-sticken er parat efter maks. 20 sekunder.
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Udtagning af USB-stik

Forudsætning Eksport eller import af dataene er afsluttet

Tag USB-stikket ud.

5.6.6 Eksport af HACCP-protokol
Forudsætning USB-stick sat i

Tilmeld med password under Apparatindstillinger

1. Tryk på feltet „Eksportér HACCP“.
Vinduet Betjeningsanvisninger åbnes.

2. Tryk på tasten Bekræft.
HACCP-protokollen eksporteres til USB-sticken.
Vinduet Bekræftelse åbnes.

3. Tryk på tasten Bekræft.
Vinduet Bekræftelse lukkes.

HACCP-protokollen eksporteres til USB-sticken.

5.7 Apparatfunktioner
I menuen „Apparatfunktioner“ kan der vælges forskellige funktioner
eller indstillinger.

5.7.1 Åbning af menuen Apparatfunktion

Alle apparatfunktioner findes også i et tilberedningsprogram ved
at trykke på fanen Blå.

Forudsætning Apparatet er tændt
Hovedmenuen vises

Tryk på tasten Apparatfunktioner.
Menuen Apparatfunktioner vises.

5.8 Manuel tilberedning
I driftsarten Manuel tilberedning findes tilberedningstyper og andre
funktioner. Valget af en af disse komponenter opretter automatisk et
tilberedningsprogram med et trin.

5.8.1 Åbning af menuen Manuel tilberedning
Forudsætning Apparatet er tændt

Hovedmenuen vises

Tryk på tasten „Manuel tilberedning“.
Menuen Manuel tilberedning vises.
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5.8.2 Oprettelse af tilberedningsprogram
Forudsætning Apparatet er tændt

Menuen Manuel tilberedning vises
Der er valgt tilberedningstype

1. Tryk på feltet Tilberedningstemperatur.
Vinduet Indstilling vises.

2. Indstil valserne på den ønskede værdi med viskebevægelser.
3. Tryk på tasten Bekræft.

Vinduet Indstilling lukkes.
4. Tryk på feltet Tilberedningstid.

Vinduet Indstilling vises.
5. Tryk på tasten Vedvarende drift eller tasten Tilberedningstid eller

tasten Kernetemperatur.
6. Indstil valserne på den ønskede værdi med viskebevægelser.
7. Tryk på tasten Bekræft.

Vinduet Indstilling lukkes.
8. Tryk på tilberedningsrummets fugtighed.

Vinduet Indstilling vises.
9. Indstil valsen på den ønskede værdi med viskebevægelser.
10.Tryk på tasten Bekræft.

Vinduet Indstilling lukkes.
11.Skift til den næste side med en viskebevægelse, og foretag de

yderligere indstillinger.
12.Tryk på feltet Ventilator.

Vinduet Indstilling vises.
13.Indstil ventilatorhastighed og ventilatorens omdrejningsretning.
14.Indstil valserne på den ønskede værdi med viskebevægelser.
15.Tryk på tasten Bekræft.

Vinduet Indstilling lukkes.
16.Tryk på fanen Grøn.

Fanen Grøn åbnes.
17.Gem eller start tilberedningsprogrammet.

5.9 Egne tilberedningsprogrammer
I menuen Manuel tilberedning findes tilberedningstyper og andre
funktioner. Med denne komponent kan man oprette egne
tilberedningsprogrammer.

5.9.1 Oprettelse af tilberedningsprogram
Forudsætning Menuen Manuel tilberedning er åbnet

1. Klik på feltet for den ønskede tilberedningstype.
Første trin i tilberedningsprogrammet oprettes.
Visningen af tilberedningsprogram-trin viser „Trin 1 af 1“.
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2. Tilpas de ønskede indstillinger for det første trin.
Tilberedningsprogram med et trin er oprettet.

Tilføjelse af tilberedningsprogram-trin

Der kan tilføjes op til 20 trin til et tilberedningsprogram.

Figur: Tilføjelse af trin i menupunktet

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er oprettet og åbnet

1. Den næste side åbnes med en viskebevægelse opad.
Næste side vises.

2. Tryk på feltet „Tilføj trin til venstre“.

eller
3. feltet „Tilføj trin til højre.

Vinduet „Nyt trin“ åbnes.
4. Vælg tilberedningstype eller funktion fra vinduet ved at trykke.

Visningen i vinduet Tilberedningsprogram-trin viser den
aktuelle position for det nye trin i tilberedningsprogrammet.

5. Tilpas trinets indstillinger.
Der er tilføjet et nyt trin.
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Sletning af tilberedningsprogram-trin

Hvis tilberedningsprogrammet kun består af et trin, kan det ikke
tilsluttes. Funktionen er ikke aktiv.

Figur: Sletning af trin

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er oprettet og åbnet

1. Vælg trinet.
2. Den næste side åbnes med en viskebevægelse opad.

Næste side i trinet vises.
3. Tryk på feltet „Slet trin“.

Vinduet Slet vises.
4. Tryk på „Ja“.

Trinet slettes.
Positionerne for de resterende trin i tilberedningsprogrammet
opdateres.

Trinet slettes.
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5.9.2 Lagring af tilberedningsprogram

Oprettede tilberedningsprogrammer kan gemmes før start eller
efter afslutning af tilberedningsprogrammet.

For at gemme et tilberedningsprogram skal der mindst være
fastlagt et tilberedningsprogram og en kategori.

h g

f

e

d

c

b a

Figur: Fanen Grøn og tilberedningsprogram i vinduet Gem

a Fanen Grøn e Feltet „Underkategori“
b Feltet „Gem tilberednings-

program“
f Feltet „Billede“

c Feltet „Navn tilberednings-
program“

g Pile-symbol Næste side

d Feltet „Kategori“ h Tasten „Gem“

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er oprettet og vises

1. Tryk på fanen Grøn.
Vinduet Fane er åbnet.

2. Tryk på feltet „Gem tilberedningsprogram“.
Vinduet Gem er åbnet.

Lagring af navn på tilberedningsprogram
1. Tryk på feltet „Navn tilberedningsprogram“.

Menuen Tastatur vises.
2. Indtast de ønskede programnavne via tasterne.
3. Tryk på tasten Bekræft.

Menuen Tastatur lukkes.
Programnavnet vises i vinduet Gem.
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Oprettelse af kategori
1. Tryk på feltet „Kategori“.

Menuen Automatisk tilberedning (autoChef) vises.
2. Klik på feltet med den ønskede kategori.

Kategorien er indstillet.
Menuen Automatisk tilberedning (autoChef) lukkes.
Kategorien vises i vinduet Gem.

Oprettelse af underkategori (option)
1. Tryk på feltet „Underkategori“.

Menuen Underkategori vises.
2. Tryk på feltet med den ønskede underkategori.

Underkategorien er indstillet.
Menuen Underkategori lukkes.
Underkategorien vises i vinduet Gem.

Tilordning af billede (option)
1. Tryk på feltet „Billede“.

Menuen Billede vises.
2. Vælg foto ved at trykke.
3. Vælg lagringsstedet for fotoet.
4. Tryk på tasten „Fotos i apparatet“ eller tasten „Fotos på USB-

stick“.
Der er valgt et foto.
Menuen Billede lukkes.
Navnet på fotoet vises i vinduet Gem.

Tilordning af opskrift (option)
1. Tryk på feltet „Opskrift“.

Menuen Opskrift vises.
2. Tryk på feltet „Tom opskrift“.
3. Vælg lagringsstedet.
4. Tryk på tasten „Opskrifter i apparatet“ eller tasen „Opskrifter på

USB-stick“.
Der er indstillet en opskrift.
Menuen Opskrift lukkes.
Navnet på opskriften vises i vinduet Gem.

5. Tryk på tasten „Gem“ i vinduet Gem.
Tilberedningsprogrammet gemmes.
Vinduet Bekræftelse vises.

6. Tryk på tasten Bekræft.
Fanen Grøn lukkes.

Tilberedningsprogrammet er gemt.
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Valg af favoritter (option)
1. Tryk på feltet „Synlige favoritter“.

Menuen Synlige favoritter vises.
2. Tryk på tasten „Ja“ eller tasten „Nej“.

Med Ja vises i tilberedningsprogrammet i favoritmenuen.

Valg af tilberedningsmaterialets egenskaber (option)
1. Tryk på feltet „Dybfrostvare“.

Menuen Dybfrostvare vises.
2. Tryk på tasten „Ja“ eller tasten „Nej“.

Med Ja vælges tilberedningsmaterialet som dybfrostvare.

Tilordning af identifikation (option)
1. Tryk på feltet „Identifikation“.

Menuen Identifikation vises.
2. Tryk på tasten Barcode Scanner.

Scan stregkoden, og tilordn tilberedningsprogrammet eller
tilberedningsmaterialet.

Valg af QualityControl
1. Tryk på feltet „QualityControl“.

Menuen QualityControl vises.
2. Tryk på tasten „Nej“.

QuatilyControl er slukket for tilberedningsprogrammet.
3. Tryk på „Ja“.

Med Ja er tilberedningsprogrammet oprettet for en minimal
mængde af tilberedningsmateriale.

QualityControl tilpasser tilberedningstiden automatisk til en højere
ilægning.

5.9.3 Eksport af tilberedningsprogram

Allerede eksporterede tilberedningsprogrammer på USB-sticken
overskrives.

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er åbnet
Tilberedningsprogrammet er gemt
USB-stick sat i

1. Tryk på fanen Grøn.
Vinduet Fane er åbnet.

2. Tryk på feltet „Eksportér tilberedningsprogrammer“.
Vinduet Betjeningsanvisninger åbnes.

3. Læs betjeningsanvisningerne, og luk dem.
4. Luk vinduet Betjeningsanvisninger.
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5. Tryk på tasten Bekræft.
Tilberedningsprogrammet eksporteres til USB-sticken.
Vinduet Bekræftelse vises.

6. Tryk på tasten Bekræft.
Vinduet Grøn fane lukkes.

Tilberedningsprogrammet er eksporteret.

5.10 Automatisk tilberedning (autoChef)
I driftsarten Automatisk tilberedning findes alle
tilberedningsprogrammer, der er gemt i apparatet. Valget af
tilberedningsprogrammer sker via menuen Automatisk tilberedning.

5.10.1 Åbning af menuen Automatisk tilberedning
Forudsætning Apparatet er tændt

Hovedmenuen vises

Tryk på tasten „Automatisk tilberedning“.
Menuen Automatisk tilberedning (autoChef) vises.

5.10.2 Søgning efter og åbning af tilberedningsprogram

Søgning efter og åbning af tilberedningsprogram via kategori

Der kan søges efter tilberedningsprogrammerne i menuen Automatisk
tilberedning via kategorier og underkategorier.

Pile-symboler i et vindue viser altid en næste eller forrige side.
Den pågældende side åbnes med en viskebevægelse opad eller
nedad.

a b c

def

Figur: Menuen Automatisk tilberedning

a Tasten „autoChef“ d Feltet Kategori
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b Tasten BarcodeScan e Pile-symbol Næste side
c Informationsliste f Skillebjælke

Forudsætning Apparatet er tændt
Hovedmenuen vises

1. Tryk på tasten „Automatisk tilberedning“.
Menuen Automatisk tilberedning vises.
Der vises en yderligere menuside.

2. Klik på feltet med den ønskede kategori.
Menuen Underkategori vises.

3. Tryk på feltet med den ønskede underkategori.
Menuen Opskrift vises med alle opskrifter i undermenuen.

4. Tryk på feltet med den ønskede opskrift.
Tilberedningsprogrammet er valgt og indlæses.
Tilberedningsprogram-trinene vises.

Tilberedningsprogrammet er åbnet.

Søgning efter og åbning af tilberedningsprogram i kogebogen

I kogebogen gemmes alle tilberedningsprogrammer i en alfabetisk
sorteret liste.

Figur: Vinduet til søgning efter tilberedningsprogram

Forudsætning Apparatet er tændt
Hovedmenuen vises

1. Tryk på tasten „Automatisk tilberedning“.
Menuen Kategori vises.

2. Tryk på tasten „autoChef“ i informationslisten.
Vinduet autoChef vises.

3. Tryk på feltet Søg tilberedningsprogram.
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Vinduet Søg vises.
4. Indtast bogstaverne på det navn, der skal søges efter vha.

tastaturet.
I vinduet Resultat vises en filtreret liste.

5. Tryk på feltet med det søgte navn.
Tilberedningsprogrammet er valgt og indlæses.
Tilberedningsprogram-trinene vises.

Tilberedningsprogrammet er åbnet.

5.10.3 Start for tilberedningsprogrammet

Det aktuelle trin i tilberedningsprogrammet fremhæves. Efter
afslutningen rykker det efterfølgende trin automatisk op i
visningen.

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er åbnet

1. Tryk på tasten „START“ i informationslisten.
Tilberedningsprogrammet starter.
Tasten „START“ skifter i informationslisten til tasten „STOPP“
Resterende tid for tilberedningsprogrammet vises i tasten
„STOPP“.

Tilberedningsprogrammer et startet.

5.10.4 Afslutning af tilberedningsprogram
Forudsætning Tilberedningsprogrammet er startet

Tiden for tilberedningsprogrammet er ikke udløbet

1. Tryk på tasten „STOPP“ i informationslisten.

eller
2. Afvent afslutningen af tilberedningstiden.

Tilberedningsprogram afsluttet.
Tasten „STOPP“ skifter i informationslisten til tasten „START“

Tilberedningsprogram er afsluttet.
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5.10.5 Tilpasning af tilberedningsprogram

Fanen findes kun i tilberedningsprogrammerne. Ved at trykke på
den giver fanen hurtig adgang til dens funktioner.

Det aktuelle trin i tilberedningsprogrammet fremhæves og kan
tilpasses. Samtlige indstillinger i et trin kan tilpasses.

Efter indstillingen kan det tilpassede tilberedningsprogram
gemmes. Tilberedningsprogrammet overskrives, hvis der ikke
angives et nyt navn på tilberedningsprogrammet.

Tilpasning af tilberedningsprogram efter programstart

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er startet
Tilberedningsprogrammet ikke udløbet

1. Tilpas indstillingerne for det aktuelle trin.
Ændringerne af trinet træder i kraft med et samme.
Ændringerne af trinet vises.

2. Tryk på feltet „Videre“.
Det aktive trin afsluttes.
Næste følgende trin startes.
Trinene i vinduet Indstillinger rykker op.

Tilberedningsprogrammet er tilpasset.

Tilpasning af tilberedningsprogram før programstart

Forudsætning Tilberedningsprogrammet er åbnet
Tilberedningsprogrammet ikke startet

1. Tilpas forskellige trin.
2. Brug en viskebevægelse (swipe) til det pågældende trin.
3. Tilpas trinets indstillinger.

Ændringerne af trinet vises.
Tilberedningsprogrammet kan startes uden at gemme.
Hvis ændringerne skal gemmes, skal man fortsætte med det
næste trin.

4. Tryk på fanen Grøn.
Vinduet Fane er åbnet.

5. Gem tilberedningsprogrammet.
Alle tilpasninger af tilberedningsprogrammet gemmes.

Det gemte tilberedningsprogram er tilpasset.
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5.10.6 Sletning af tilberedningsprogram
Forudsætning Tilberedningsprogrammet er åbnet

Tilberedningsprogrammet ikke startet

1. Tryk på fanen Grøn.
2. Vinduet Fane er åbnet.
3. Tryk på feltet „Slet tilberedningsprogram“.

Vinduet Slet vises.
4. Tryk på „Ja“.

Tilberedningsprogrammet slettes.
Vinduet Bekræftelse vises.

5. Tryk på tasten Bekræft.
Fanen Grøn lukkes.

Tilberedningsprogrammet slettes.

5.10.7 Eksport og import af tilberedningsprogram

Eksport af tilberedningsprogrammer

Under eksporten eksporteres alle egne oprettede opskrifter i
kogebogen.

Allerede eksporterede tilberedningsprogrammer på USB-sticken
overskrives.

Figur: Vinduet til eksport af tilberedningsprogram

Forudsætning USB-stick sat i
Menuen Automatisk tilberedning åbnet
Egne oprettede tilberedningsprogrammer er gemt i kogebogen

1. Tryk på tasten „autoChef“ i informationslisten.
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Vinduet autoChef åbnes.
2. Tryk på feltet „Eksportér tilberedningsprogrammer“.

Vinduet Betjeningsanvisninger åbnes.
Læs de viste betjeningsanvisninger.

3. Tryk på tasten Bekræft.
Alle egne oprettede tilberedningsprogrammer eksporteres fra
kogebogen til USB-sticken.
Vinduet Bekræftelse vises.

4. Tryk på tasten Bekræft.
Luk vinduet Bekræftelse.

Tilberedningsprogrammerne er eksporteret.

Import af tilberedningsprogrammer

Under import suppleres kogebogen med de nye
tilberedningsprogrammer.

Eksisterende tilberedningsprogrammer kan overskrives eller
filnavnet på de importerede tilberedningsprogrammer får et
præfiks.

Forudsætning USB-stick sat i
Menuen Automatisk tilberedning åbnet.

1. Tryk på tasten „autoChef“ i informationslisten.
Vinduet autoChef åbnes.

2. Tryk på feltet „Importér tilberedningsprogrammer“.
Vinduet Betjeningsanvisninger åbnes.
Læs de viste betjeningsanvisninger.

3. Tryk på tasten Bekræft.
Alle tilberedningsprogrammer på USB-sticket importeres til
kogebogen.
Vinduet Betjeningsanvisning vises.

4. Tryk på „OK“.
Tilberedningsprogrammerne er importeret.

5.11 Pauser og driftsafslutning
Sluk for apparatet, når driften er slut samt i pauser.

Driftspause mere end 2 dage

Forudsætning GN-beholdere, bageplader og riste er fjernet fra tilberedningsrummet
Der er ingen fødevarer til tilberedning i tilberedningsrummet

1. Aktivér håndbruseren i 1 minut.
2. Aktivér tilberedningsformen dampning i 7 minutter ved 100 °C.
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Driftspause mere end 7 dage

Forudsætning GN-beholdere, bageplader og riste er fjernet fra tilberedningsrummet
Der er ingen fødevarer til tilberedning i tilberedningsrummet

1. Aktivér håndbruseren i 5 minutter.
2. Aktivér tilberedningsformen dampning i 1 time ved 100 °C.
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6 Rengøring og pleje af apparat
FORSIGTIG
Fare for forbrændinger på grund af varme overflader
• Lad overfladerne køle af før rengøring.

OBS
Materielle skader på grund af pludselig afkøling
• Afkøl ikke apparatet pludseligt.

OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør ikke apparatet med højtryksrenser.

6.1 Undgåelse af korrosion
• Hold apparatets overflader rene og i kontakt med luften.
• Fjern kalk-, fedt-, stivelse- og proteinbelægninger.
• Fjern saltansamlinger.
• Dele af rustfrit stål må kun komme i kontakt med meget

syreholdige fødevarer, krydderier, salt eller lignende i kort tid.
• Undgå, at overflader af rustfrit stål ødelægges af andre metaldele

som for eksempel stålspartel eller trådbørster af stål.
• Undgå kontakt med jern og stål som for eksempel ståluld og

stålspartler.
• Brug ikke blegende og klorholdige rengøringsmidler.
• Rengør kontaktfladerne med vand.

6.2 Udbedring af rustpletter
• Fjern nye ruststeder med et mildt skuremiddel eller fint slibepapir.
• Fjern altid ruststederne fuldstændigt.
• Sørg for, at der fri adgang til luft på de behandlede steder i mindst

24 timer. I denne tid skal der dannes et nyt beskyttelseslag, og
derfor må der ikke være kontakt med fedstoffer, olie eller
fødevarer.

6.3 Rengøring af huset
Forudsætning Apparatet er slukket og afkølet
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OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør ikke huset med meget skurende eller kemisk

aggressive rengøringsmidler.
• Rengør ikke huset med meget skurende svampe.

Rengør huset med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.

6.4 Rengøring af greb, betjeningselementer og betjeningsfolie
OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør ikke overfladerne med meget skurende eller kemisk

aggressive rengøringsmidler.
• Rengør ikke overfladerne med meget skurende svampe.

Forudsætning Apparatet er slukket

Rengør dørhåndtag, betjeningselementer og betjeningsfolie med
en fugtig klud og almindeligt opvaskemiddel.

6.5 Rengøring af touchscreen
OBS
Materielle skader pga. ukorrekt rengøring
• Touchscreenen må ikke rengøres med kraftigt skurende eller

kemiske aggressive rengøringsmidler.
• Touchscreenen må ikke rengøres med kraftigt skurende

svampe.

Rengøringen er beregnet til at vare 20 sekunder. I denne tid kan
man ikke betjene touchscreenen.

Forudsætning Menuen Apparatfunktion vises

1. Tryk på feltet „Rengør touchscreen“.
Touchscreenen reagerer ikke længere på berøring.
Vinduet Rengøring åbnes.
Reinigungstiden opdateres.

2. Rengør touchscreenen inden for 20 sekunder.
Vinduet Rengøring lukkes.
Menuen Apparatfunktion vises.

Touchscreenen er rengjort.
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6.6 Rengøring af dørpakning
OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
Animalske fedtstoffer sammen med høje temperaturer kan
ødelægge dørpakningen på kort tid ved manglende
vedligeholdelse.
• Rengør regelmæssigt dørpakningen.
• Brug ikke aggressive rengøringsmidler.

Ved automatisk og halvautomatisk rengøring rengøres
dørpakningens yderside ikke.
Efter hver automatisk og halvautomatisk rengøring skal
dørpakningen rengøres ekstra.

Rengør dørpakningen med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel, når driften er slut.

Hvis apparatet hovedsageligt bruges til stegning, skal
dørpakningen også rengøres i driftspauserne.

6.7 Rengøring af tilberedningsrummets dør
FORSIGTIG
Fare for forbrændinger på grund af varme overflader
• Lad overfladerne køle af før rengøring.

OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring af
overfladen
• Brug ikke skurende rengøringsmidler eller klude.
• Brug ikke grillrens.

6.7.1 Rengøring af dør med hygiejneglaslag
Fjern kalkrester på glasruden med eddike eller citronsyre.

6.8 Rengøring af damp-udgangsstuds

Figur: Rengøring af damp-udgangsstudsen

10
01

38
65

-0
AB

D
K-

-



Rengøring og pleje af apparat

60 Betjeningsvejledning

OBS
Materielle skader på grund af aflejringer
• Kontrollér damp-udgangsstudsen og de tilsluttede

rørledninger for aflejringer.

Brug flydende rengøringsmiddel med højst 20% natron- eller
kalilud.
Det er ikke nødvendigt at skylle af med vand.

1. Undersøg damp-udgangsstudsen og de tilsluttede rørledninger for
aflejringer.

2. Sprøjt flydende rengøringsmiddel ind i damp-udgangsstudsen.

6.9 Rengøring af kondensatafdækning (option)
FORSIGTIG
Brandfare på grund af snavs og fedtbelægninger
• Rengør afdækningen efter brug.
• Overhold rengøringsanvisningerne.

FORSIGTIG
Fare for forbrændinger på grund af varme overflader
• Lad overfladerne køle af før rengøring.

FORSIGTIG
Fare for personskader på grund af skarpe kanter
• Bær sikkerhedshandsker.

Figur: Rengøring af kondensatafdækning

Forudsætning Apparat og afdækning afbrudt fra el-forsyningsnettet
Apparat og afdækning afkølet

1. Rengør huset dagligt med varmt vand og almindelige
opvaskemiddel.

2. Skub fedtfilteret op.
3. Tag fat om fedtfilteret på undersiden, og træk det frem og ud af

afdækningen.
4. Rengør fedtfilteren og afdækningen med almindelige

rengøringsmidler.
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5. Skyl og tør fedtfilteret, og sæt det i afdækningen.

6.10 Afkalkning af apparat

Fyld specialafkalkningsmiddel i sprøjtepistolen for at foretage
manuel afkalkning.

Forudsætning Tilberedningsrummets temperatur er mindre end 40 °C
Tilberedningsrummet er rengjort

1. Fortynd specialafkalkningsmidlet med vand i et forhold på 1:2.
2. Klap luftstyrepladen op.
3. Sprøjt det fortyndede specialafkalkningsmiddel ind i

tilberedningsrummet.
4. Lad det virke i 30 minutter.
5. Skyl tilberedningsrummet grundigt.
6. Undersøg tilberedningsrummet for kalkrester.
7. Gentag eventuelt afkalkningen.
8. Åbn tilberedningsrummets dør, og lad den stå på klem med en

stor åbning indtil næste brug.
Dørpakningens levetid forlænges.
Der samler sig ikke fugt og væde i tilberedningsrummet.

6.11 Automatisk rengøring af tilberedningsrum med WaveClean

6.11.1 Forberedelse af rengøring

OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør ikke apparatet med højtryksrenser.

Forudsætning GN-beholdere, bageplader og riste er fjernet fra tilberedningsrummet

1. Fjern madrester fra tilberedningsrummet.
Afløbssien er ren.

2. Lad kun ophængningsstellet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved stående apparater.

3. Luk tilberedningsrummets dør.

6.11.2 Valg af rengøringstrin

Trods forskellige rengøringstider bruger alle rengøringstrin den
samme mængde vand.

Forudsætning Apparatet er tændt
Hovedmenuen vises
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1. Tryk på Apparatfunktion.
2. Tryk på symbolet WaveClean.
3. Vælg rengøringstrin.
4. Tryk på tasten "START STOP".

Tilberedningsrummet køles eventuelt, indtil der er nået en
rengøringstemperatur på 60 °C.

6.11.3 Isætning af rengøringspatron

Figur: Patronens forsegling beskadiget

Brug kun rengøringspatroner med ubeskadiget voksforsegling.
Når voksforseglingen er beskadiget, kan rengøringsmidlet
komme ud i rengøringskredsløbet før tid eller ikke opløses helt,
så det ikke længere kan garanteres, at rengøringen er udført
korrekt.
Brug først rengøringspatroner efter opfordring.

Forudsætning Rengøringspatron forseglet og ubeskadiget

1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Åbn patronens dæksel.

Figur: Sæt patronen i bordapparatet og det stående apparat

3. Sæt patronen i holderen på luftstyrepladen, eller patronen i
reolvognens holder.

Anvend aldrig apparatet i den automatiske rengøringsfunktion
uden rengøringspatron.
Ved kraftig tilsmudsning skal man anvende rengøringstrinet
„extra“ og anvende 2 rengøringspatroner.

4. Luk tilberedningsrummets dør.
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6.11.4 Start af automatisk rengøring
Forudsætning Vandtilslutning åbnet

Apparatet er tændt
Tilberedningsrummets temperatur på 60 °C

Tryk på tasten "START STOP".
Visningen viser restløbetid.

6.11.5 Afbrydelse af automatisk rengøring
1. Tryk på tasten „STOPP“.

Automatisk rengøring afbrudt.
En automatisk udført tvangsskylning kan ikke afbrydes.
Tag patronen ud efter opfordringen.

2. Tag patronen ud.

6.11.6 Afslutning af automatisk rengøring
Forudsætning Automatisk skylning afslutter efter afbrydelse af

rengøringsprogrammet eller rengøringstidens udløb

1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Tag den tomme rengøringspatron ud.
3. Eventuelle rester af rengøringsmidler eller afspændingsmiddel

skal skylles grundigt væk med håndbruseren.
4. Åbn tilberedningsrummets dør, så der er en spalte, indtil næste

anvendelse.
Dermed forlænges dørpakningens levetid.
Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

6.12 Manuelt rengøring af tilberedningsrum

6.12.1 Forberedelse af tilberedningsrum

OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig rengøring
• Rengør ikke apparatet med højtryksrenser.

Forudsætning GN-beholdere, bageplader og riste er fjernet fra tilberedningsrummet

1. Fjern madrester fra tilberedningsrummet.
Afløbssien er ren.

2. Lad kun ophængningsstellet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved stående apparater.

3. Luk tilberedningsrummets dør.
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6.12.2 Start af rengøringsprogram
Forudsætning Apparatet er tændt

Klik på Manuel rengøring.

6.12.3 Iblødsætning med rengøringsmiddel

FORSIGTIG
Farlig situation
Manglende overholdelse kan føre til personskader af lettere eller
middel grad.
• Bær beskyttelsesdragt.
• Bær åndedrætsværn.

OBS
Materielle skader på grund af overskridelse af den anbefalede
indvirkningstid
• Lad ikke rengøringsmidlet trække længere end fastsat af

programmet.

Figur: Iblødsætning af tilberedningsrum

1. Hvis henvisningen „Sæt i blød med rengøringsmiddel“ vises, skal
tilberedningsrummets dør åbnes.

2. Sprøjt rengøringsmiddel i tilberedningsrummet, varmeregistret og
ventilatorhjulet.

6.12.4 Indvirkning af rengøringsmiddel
Luk tilberedningsrummets dør.

Indvirkningstiden starter.
Visningen viser til resterende indvirkningstid.

6.12.5 Start af rengøring
Indvirkningstiden er udløbet, rengøringsprocessen starter.

Tilberedningsrummet opvarmes.
Visningen viser restløbetiden.

6.12.6 Skylning af tilberedningsrum
Forudsætning Rengøringsprocessen er afsluttet
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1. Åbn tilberedningsrummets dør.
2. Skyl det grundigt med håndbruseren gennem åbningerne i

luftstyrepladen.
3. Skyl tilberedningsrummet grundigt i 3 minutter med håndbruseren.
4. Luk tilberedningsrummets dør.

6.12.7 Tørring af tilberedningsrum
Forudsætning Tilberedningsrummets dør er lukket

1. Tørreprocessen starter automatisk.

Tilberedningsrummet varmes op i 5 minutter.

2. Efter afslutning af tørreprocessen lyder der et signal.
Visningen viser „End“.

3. Åbn tilberedningsrummets dør, så der er en spalte, indtil næste
anvendelse.

Dermed forlænges dørpakningens levetid.
Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

6.13 Op- og tilbageklapning af luftstyreplade
FORSIGTIG
Fare for klemning pga. roterende ventilator
• Inden arbejder på apparatet skal det sikres, at apparatet er

spændingsløst.
• Apparatet må ikke anvendes uden luftstyreplade.

a

b

c

a

b

c

d

A B

Figur: Lås af luftstyrepladen ved bordapparat og stående apparat

a Luftstyreplade c Nederste lås
b Øverste lås d Lås i midten
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Opklapning af luftstyrepladen

Forudsætning Apparatet er slukket

1. Tag det venstre ophængningssted ud, findes kun i størrelse 6 og i
størrelse 10.

2. Løsn den øverste lås.
3. Løsn den nederste lås.
4. Løsn den midterste lås, findes kun i størrelse 20.
5. Klap luftstyrepladen op til bagvæggen.

Nedklapning af luftstyrepladen
1. Klap luftstyrepladen tilbage til sidevæggen.
2. Luk den øverste lås.
3. Luk de nederste låse.
4. Luk den midterste lås, findes kun i størrelse 20.
5. Kontrollér låsene.
6. Sæt det venstre ophængningssted ind, findes kun i størrelse 6 og i

størrelse 10.

6.14 Kontrol af apparat

6.14.1 Udførelse af visuel kontrol

OBS
Materielle skader på grund af utilstrækkelig kontrol
• Udfør kontrollen i henhold til kontrolintervallerne.
• Lad en kvalificeret betjeningsperson udføre kontroller.
• Ved skader eller tegn på slid skal kundeservice straks

kontaktes, og apparatet må ikke anvendes længere.

Forudsætning Tilberedningsrummet er tomt og rengjort
Tilberedningsrummet er helt åbent

Kontrollér huset, tilberedningsrummets dør og
tilberedningsrummet årligt for deformering og ridser.
Den visuelle kontrol er udført.
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6.14.2 Udførelse af CombiDoctor (selvdiagnoseprogram)

Når apparatet er varmt, vises der forkerte resultater. Lad
apparatet køle af.

e

dcba

Figur: Valg af indstilling af selvdiagnoseprogram

a Feltet CombiDoctor d Resttid
b Vinduet Indstilling e Tasten START
c Valse

Forudsætning Vandtilslutning åbnet
Energioptimeringsanlæg deaktiveret (option)
Tilberedningsrum tomt, uden rist og uden beholdere, med
indsætningsstativ eller reolvogn
Apparatet er tændt
Der vises ingen fejl
Apparatfunktioner vises

1. Åbn menuen Indstillinger.
2. Indtast passwordet.
3. Tryk på feltet „CombiDoctor“.
4. Indstil valsen på det ønskede selvdiagnoseprogram med

viskebevægelser.
Det indstillede selvdiagnoseprogram vises den forløbne tid.

5. Tryk på tasten "START".
Hjælpeteksten vises.

6. Åbn tilberedningsrummets dør kort, og luk den igen.
Selvdiagnoseprogrammet fortsættes automatisk.

Resultatet vises efter udløb af selvdiagnosen. Notér fejlmeldingen,
og oplys den til kundeservice.
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7 Afhjælpning af fejl

7.1 Fejlårsager og afhjælpning
Hvis der optræder en fejl under driften, vises fejlgruppen og
fejlnummeret inden for gruppen.

7.2 Typeskilt
Ved spørgsmål til kundeservice bedes du altid oplyse følgende data
på typeskiltet:

Serienummer
(SN)

Typenummer
(TYP)
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8 Miljøvenlig bortskaffelse
Ved gennemsnitlig anvendelse er apparatet dimensioneret til at have
en levetid på 10 år.

Apparatet må ikke bortskaffes som restaffald. I restaffald eller ved
forkert behandling beskadiger disse stoffer menneskers helbred samt
miljøet. Bortskaf apparatet efter de lokale bestemmelser for udtjente
apparater. Hvis du har spørgsmål, bedes du kontakte de ansvarlige
myndigheder (f.eks. affaldsforvaltning).

Apparat Udtjente elektriske og elektroniske apparater indeholder værdifulde
materialer og skadelige stoffer, som er nødvendige for deres funktion
og sikkerhed.

Rengøringsmidler Bortskaf rester af rengøringsmidler og deres beholdere efter
bestemmelserne fra rengøringsmidlet producent. Overhold
forskrifterne, som gælder i området.
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9 Producenterklæring
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